Neue Rauch-, Koch- und Garanlagen veredeln
Wiinschs Fleischspezialitdten

Herzhaft duftend und
gut fiir die Umwelt

Herzhafte Mettwiirstchen, pur oder in einem Eintopf,
und mild-gesalzenes Kassler, ob hauchfein auf dem
Brot oder saftig dampfend auf dem Teller mit Sauer-
kraut, haben eines gemeinsam: Beide werden im Rauch
veredelt und erhalten erst dort ihren unverkennbaren,
wiirzigen und beliebten Geschmack.

auchern ist eine der &ltesten bekannten Methoden, Fleisch und

Fleischspezialitaten zu veredeln und dabei zugleich fiir langere
Zeit haltbar und dabei auch genieBbar zu machen. Damals wie heu-
te ist dem Verfahren eines gemein: Entweder im Kaltrauch oder im
HeiBrauch werden Fleischwaren meist tiber Stunden von glimmen-
den Holzern wie Buche veredelt.

Am Prinzip hat sich bis heute
nur wenig verandert, die Technik
hat insbesondere in den letzten
Jahrzehnten  Quantenspriinge
gemacht, erklart Dirk Wiinsch
von Wiinschs Fleischspezialita-
ten. Sein Unternehmen hat in
vier neue hocheffiziente Rauch-
anlagen, eine jede so groB3 wie
ein kleines Biiro, investiert, um
beim Rauchern die Umwelt zu
schonen: , Entstanden ist diese
Investition aus dem Gedanken,
unseren Betrieb energieeffizien-
ter zu machen und durch geringeren Energieverbrauch die Umwelt
zu schiitzen.” Die neuen Rauchanlagen sind hochisoliert, sodass die
fiir den Prozess wichtige Warme nicht aus den Rauchkammern ent-
weichen kann.

Ecoline” heiBt die neue Technik aus dem Hause Fessmann und
hilft, 90 Prozent der iiblichen Energieverluste aufzufangen. Um-
weltschutz, den man mit seinen eigenen Handen spiiren kann, sagt
Gabriele Wiinsch: , Wenn man friiher die Hand auf die AuBenwénde
der alten Anlagen gelegt hat, so waren diese richtig heiB. Jetzt spiirt
dank moderner Technik und besserer Isolation man kaum noch, dass
hinter den Wanden heil gerauchert wird.” Moderne Liiftertechnik
verteilt Rauch und Warme noch effizienter, um den Wurst- und
Fleischspezialitaten aus dem Hause Wiinschs die typische Farbe und
den herzhaften Geschmack zu geben. TH
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